Carte des prestations dans les salles de [a Porte Angevine
Mise en bouche: 3.60€ [a piece

-Une Planche _qom'manc[e : Chorizo, jambon Speck, coppa, comté, tomates cerises, olives, pétales de parmesan.
-Un Assortiment de quatre toasts froids :
-Blinis saumon fumé créme citron ciboulette
-Focaccia tomate confite, jamﬁon, _parmesan, caviar de tomates
-Navette thon mimosa
-Brochette gourmande

-Une verrine froic{e :

- Perles nacrées aux deux saumon, créme ciboulette
- Panna cotta d’asperqges, émietté de lieu fumé, mascarpone citronnée
- Verrine boulgour, lentille corail, tartare de tomates, pétoncle, encornet et crevette.
-Une verrine chaude :
- Cassolette de Jﬂétonc[e, sauce say"mne’e
- Risotto de crevettes et shiitakés
- Douceur hivernal : crémeux de potimarron et rillauds

Nos entrées:

Verrine servie en cocotte...6.00€
Le choix se fait dans la liste des verrines(ci dessus.

Assiette italienne (saison estivale)s..10.00€
Melon jamﬁon sec, tomate mozzarella, coppa, chorizo, _parmesan

Salade Périgourdine. . .12.00€
Madche nantaise, gésier confit, magret fumé, esca[qpe de foie gras, tomate cerise
Le Saumon...12.00€
Nems de saumon fumé et crevettes, graine de nature aux cranberries et tartare de tomate

Gratiné de la mer...13.50€

Julienne de [égumes, Moules;crevettes, St Jacques, Sauce safranée

Gourmandisede la mer.. . 13.50€

Crevettes, [angoustines, st jacques, saumon ﬂme’, avocat, agrumes, mangues-ananas, sauce cocktail

Nos poissops:
Filet de lieu noir, créme de muscadet...9.90€
Pavé de merlu en écailles de chorizo, beurre dorange... 10.90€
Pavé de sandre grillé au beurre blanc. ...14.00€
Filet de bar grillé, creme Noilly Pratt safranée...14.00€

Nos garnitures une au choix ci dessous:
-Tatin aux deux tomates,
-Risotto parmesan, asperges
-Bitonnets de [équmes (carottes, courgettes, céleri, _pomme de terre)

La Pause:
Pomme verte-Pommeau du Maine, Mandarine-Cointreau, Poire-poire William...2.20€



Nos viandes:
Mini réti de mignon de porc a la moutarde a (ancienne...11.70€
Demi magret de canard réti miel et balsamique...14.50€
Supréme de ﬁintacfe roti sauce Duroc (poﬂo, tomate)...16.00€

Picatta de quasi de veau, créeme de morilles...15.50€
Pavé de filet de Baeuf VBF grillé sauce bordelaise...21.00€

Nos deux garnitures au choix:
Choix n°1 : Galette de pomme de terre ou Ecrasé de patate douce ou Gratin dauphinois
Choix n°2 : Crumble de cﬁamjﬂignons (shiitakés, ﬁfeurotes, Paris, crumble de trompettes de la mort)
Ou Poélée [équmes tajines (aubergine, courgette, poivron, abricot, figues)
Ou Poélée printaniére (Carotte, chou fleur, haricots verts, tomates cerises)

Nos Exomages:
Assortiment de 3 fromages, salade de saison aux fruits secs ... 4:00€
Croustillant de camembert aux pommes caramélisées, salade de saisonanux fruits secs...2.50€

Nos Entremets en géteau ou endndividuel:
Le croquant trois chocolats ...5.00€
Le fmmﬁoisier, coulis fmmﬁoise ...5.00€
Le fmisier, coulis fmise selon saison...5.50€
Le marbré poire-caramel...4.50€
Le sablé pomme-caramel .. .4.50€
La passion fruits rouges, financier pistache ... 4.50 €
Omelette norvégienne (Rhum raisin‘ou vanille) ... 4.50€

Nos Dessertsia ['assiette:
La pomme et le_caramel : crémeux caramel sur son biscuit Breton brumoise de  pommes caramélisées...5.00€
Moelleux chocolat caeur coulant, glace vanille Bourbon...5.00€
Sablé breton citron fruit rouges, sorbet framboise. ..5.00€
Pour les gourmands : Créme britlée, moelleux chocolat, un entremet au choix ...5.50€

Menu Bambino :
Menu a 14.00€ (une boisson comfrise) :
-Planche gourmanv{e (charcuterie, tomate. ..)

- Filet de merlu créme squne’e ou 1/2 }J[at comme les adultes,
Ou Aigui[[ette de ﬁou[et a la créme, ga[ette de pomme de terre ou Cheese Burger

-Moelleux chocolat, g[ace vanille ou coupe de g[aces 2 boules ou méme dessert que les adultes en demi part



Nos Formules boissons :

Les formu[es proposées sont consommables

Uniquement durant le temps du repas et facturées ala _personne.

Formule 10.50€ :
Apéritif : Kir pétillant ou cocktail sans alcool et ses 3 palets au gruyere.
Les vins: Maubet ou Muscadet
Bordeaux ou Céte du Rhone
Vin de desserts: Blanc de blanc Cruse
Carafe d’eau, eau gazeuse
café[théfinfusion
Formule 16.50€
A}ae’ritgf : Passion Cﬁdtaigne (Chataigne, fruitde la passion, pétillant) ou cocktail sans alcool
et ses 3 palets au gruyere
Les vins: Saumur Blanc ou Sauvignon
St Nicolas de 6ourguei[, Saumur Cﬁamyigny ou St Chinian
Vin de desserts: Vouvray
Eau minérale plate et pétillante

café[théfinfusion

La brioche avec cochonnaille™:
(Servis apres un repas du midi et debout pouriun neinimum de 50 | personnes)

21.00€ par adulte Demi mr_if ~pour les er_lfants (-12ans)

Assortiment de cochonnaille, terrine rillette, rillauds chauds
Brioche accompagnée de caramel aw beurre sale, ganacﬁe chocolat noisette, confitures

Verrine'de salade de fruits

Vin rouge, Vin rosé, Eau ffate et gazeuse, cidre, jus d’orange, biére

La briocheé:

(Servieg@pres un repas du midi et debout pour, un minimum de 50 personnes)
17.00€ par adulte Demi tarjf - pour. les eﬁam‘s (-12ans)

Brioche accompagnée de caramel au beurre salé, ganacﬁe chocolat noisette, confitures
Verrine de salade de fruits

Vin rosé, Eau y[ate et gazeuse, cidre, jus d’orange, biére



Conditions générales :
La prise de menu et réglement:

-La prise de menu se prend sur rendez-vous ou par mail a [.pa@orange.fr. Le réglement est
demandé a la fin du repas.

Nappage, Serviette, Décoration florale :
- Les serviettes tissues ainsi que le nappage intissé blanc sont compris dans les menus. Chemin
de table a [a charge du client.
-Nous laissons a votre cﬁarge la décoration f[om[e, ainsi que la décoration de (a salle.
(Droit de réserve pour la décoration a la PorteAngevine)
Jeux et Animations pendantgd@repas :
-Les animations doivent étre signalées (durée) pour une meilleure coordination.
Tavifs:
TVA 10% incluse sur la nourriture, TVA 20.00% inclusesur [’alcool
Les tarifs suivront toute éventuelle augmentation de la TVA susceptible d’intervenir au cotirs de
Cannée.

Garantie de réservation ;
Tout droit de garantie nous est réservé a la valeur de 30% lovs de la prise de commande
Garantie de couvert [parficipant:

Le nombre de couvert doit étre confirmé
au Jo[us tard 48 heures avant la date du repas concern,
Et sera retenu comme base de facturation. Passé ce delai, toute modification par rapport a la
réservation sera _prise eas par cas.
Boisson :
Boisson fourm'e pAar nos soins pour toutes prestations se passant
dans lessalles de (a Porte/Angevine
Horaire de fermetufe :
Pour un _repas du midi la salle doit étre libérée a 17h0O0.
Pour le soir 4 minuit « si soirée dansante 1h00 »

Essai de menu pour les réceptions (supérieur a 50 invités):
Une participation de 35.00€ vous sera demandée lors de votre essai.
La boisson est offerte (1 seul essai par prestation)
Un maximum de 3 choix par plat. Essai possible samedi midi ou a emporter sur réservation en

nous indiquant votre choix une semaine avant la date désirée
La Porte Angevine
1 rue Roger Pironneau 49420 POUANCE Tél : 02.41.92.68.52
[.pa@orange.fr www.laporteangevine.fr
Les taryfs indi'que’s sont valables jusqu ‘au 30/09/2026 TVA 10% incluse sur la nourriture,
Et Tva a 20% incluse sur ['alcool
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